[image: image1.jpg]ilngtitut

20 kontrolo in certifikacijo
v kmetijstvu in gozdarstvu

Vinarska ulica 14, 2000 MARIBOR, Tel.: 00386 / 02 / 228 49 00, Fax 00386/ 02 /251 94 82, wwuw.kon-cert.si




SEMINAR

»PRIPRAVA EKOLOŠKIH MESNIH IZDELKOV«

s Hemannom Jakobom iz Nemčije

Spoštovani!

V letu 2003 smo v Slovenijo prvič pripeljali gospoda Hermanna Jakoba, mesarskega mojstra in ravnatelja mojstrske šole za mesarje v Kulmbachu, Nemčija. Gospod Jakob je tudi avtor številnih strokovnih knjig, med katerimi sta največji uspešnici »Priprava mesnih izdelkov brez dodatkov« in »Recepture za ekološke mesne izdelke«.

Ker sta bila teoretični in praktični seminar pred tremi leti dobro obiskana in ker predstavlja v Sloveniji ekološka živinoreja še vedno osnovni potencial v ekološkem kmetijstvu, hkrati pa potrošniki v trgovinah ne najdejo eko mesa in mesnih izdelkov, saj tovrstne ponudbe ni, smo se odločili za ponovno organizacijo seminarja o pripravi ekoloških mesnih izdelkov.

Seminar bo v petek, 22. septembra 2006, 

v Garni hotelu Tabor (seminarska soba Martin), Ul. Heroja Zidanška 18, 2000 Maribor (nasproti dvorane Tabor)

PROGRAM SEMINARJA:

7:00 – 8:45 Registracija udeležencev

8:45 – 9:00 Pozdravni nagovor

9:00 Začetek seminarja

· Posebnosti priprave ekoloških mesnih izdelkov

· Priprava obarjenih eko klobas (kuter, prekajevanje, kuhanje, preprosta priprava z volkom)

11:00 – 11:30 Odmor

11:30 Nadaljevanje seminarja

· Priprava surovih klobas tudi brez kuterja (izbor surovin, starter kulture in plemenite plesni, preprosta priprava z volkom, zorjenje)
12:30 – 13:30 Opoldanski odmor

13:30 Nadaljevanje seminarja

· Priprava kuhanih klobas

· Priprava mesnih specialitet (šunk)

15:00 Vprašanja in diskusija

16:00 Splošni napotki, kalkulacije

17:00 Zaključek seminarja

Predavanja bodo simultano prevajana.

Prijave sprejemamo do vključno 15. septembra 2006. Prosimo vas, da se prijavite v pisni obliki s priloženo prijavnico. Če bo prijavljenih manj kot 20 udeležencev, bomo seminar odpovedali. 

PRIJAVNICA

ZA

SEMINAR

»PRIPRAVA EKOLOŠKIH MESNIH IZDELKOV«

s Hemannom Jakobom iz Nemčije

	Ime in priimek
	

	Naslov
	

	Pošta in poštna številka
	

	Telefon 
	

	Datum
	

	Podpis
	


Prijavljam se na seminar »Priprava ekoloških mesnih izdelkov«. Kotizacijo 22.000,00 sit (brez DDV) bom poravnal (-a) po prejemu računa in potrdilo o plačilu prinesel (-a) s seboj na seminar.

Kotizacija vključuje: plačilo tujega predavatelja, simultano tolmačenje iz nemškega v slovenski jezik, pisno gradivo v slovenskem jeziku – prevod originalnega teksta, napitke in prehrano med odmori, najem prostora z opremo.

Prijavnice prosim pošljite po pošti na naslov: IKCKG, Vinarska ulica 14, 2000 Maribor.

Za dodatne informacije lahko pokličete na 02-228-49-31 (Valentina Aleksič)

Zahvaljujemo se vam za prijavo in se veselimo srečanja z vami!

Sodelavci IKCKG

